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ENTRANTES
Sunomono / Anacardos con wasabi / Edamame

SASHIMI (2 de cada tipo)
Salmén / Pescado blanco / Atdan

SUSHIS (2 de cada tipo)
Salmén / Pescado blanco / Atdn

NIGUIRIS (2 de cada tipo)
Salmén / Pescado blanco / Atan

* Elija una opcién de pescado para cada uno (Doble).

POSTRE
Bizcocho japonés de platano con anacardos y caramelo salado o
Mousse de chocolate con crumble de matcha

PRECIO R$ 120,00 - SERHS INCLUSIVE incluido. Coste de cada articulo
adicional; par sushi/nigiri, postre o entrante R$ 16,00

ENTRANTES
Sunomono / Anacardos con wasabi / Edamame

Un MENU especial de cuatro tiempos, preparado y presentado en el mos-
trador, frente al cliente. Se servira sushi, sashimi, nigiri, joes y otros platillos,
ademas de dos platos calientes y un postre.

PRECIO R$ 190,00 - SERHS INCLUSIVE R$ 70,00
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§( ! COMBINADOS/

ENTRANTES
Sunomono / Anacardos con wasabi / Edamame

SASHIMI (2 de cada tipo)
Salmén / Pescado blanco / Atdn

SUSHIS (2 de cada tipo)
Salmén / Pescado blanco / Atan

NIGUIRIS (2 de cada tipo)
Salmén / Pescado blanco / Atan

URAMAKI clésicos 2 und. (enrollado con arroz por fuera)
Salmén / Atin

JOE (2 und.)
Joe de salmén con tataki

POSTRE i

Bizcocho japonés de platano con anacardos y caramelo salado o 1 N
e~ '

Mousse de chocolate con crumble de matcha Y
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